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ADVERTENCIAS

atentamente este manual antes de utiliza-lo e guarde-o para futuras consultas.
Este manual é parte integrante do fogdo, contendo instrugcbes essenciais para
sua utilizagao segura. Portanto, deve ser mantido em local acessivel durante
toda avida util do equipamento.

r [; 7 - Para garantir a instalagio e o funcionamento corretos deste aparelho, leia

- A empresa nao se responsabiliza por danos causados a pessoas ou objetos decorrentes
do descumprimento das recomendacdes acima, de intervencdes nao autorizadas em
qualquer parte do aparelho ou do uso de pecas de reposi¢do ndo originais.

- Este aparelho ndo se destina a utilizagédo por pessoas (inclusive criangas) com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas com falta de
experiéncia e conhecimento, a menos que tenham recebido instrugdes referentes a
utilizacédo do aparelho ou estejam sob a supervisdo de uma pessoa responsavel pela sua
seguranca.

- Recomenda-se que as criangas sejam vigiadas para assegurar que elas nao estejam
brincando com o aparelho.

- Se o cordao de alimentagao estiver danificado, ele deve ser substituido pelo fabricante ou
agente autorizado ou pessoa qualificada, a fim de evitar riscos.




Instrugbes para o usuario: Contém orientagdes ao usuario, descricdo do manuseio dos equipamentos e
de seus controles, além dos procedimentos corretos para limpeza e manutencgéao.

Instrugcées para a instalagao: Destinam-se ao instalador qualificado, que devera realizar a instalacao
corretamente, colocar o equipamento em funcionamento, inspeciona-lo e testa-lo de acordo com o descrito
neste manual e conforme as regras e normas de instalagao vigentes.

1. CONHECA O EQUIPAMENTO

Todos os produtos sao projetados de acordo com a mais recente tecnologia e requisitos de qualidade e
funcionalidade, projetados para durar grande parte da vida util da sua cozinha, atendendo as suas
expectativas culinarias e aprimorando o design da sua cozinha.

Para aproveitar ao maximo este produto e alcancgar seu melhor desempenho e durabilidade, leia este
manual atentamente.

Observe as seguintes recomendagoées:
o Leia este manual atentamente antes da instalagdo e do primeiro uso.
¢ Nao remova nenhuma etiqueta ou placa de identificagdo permanente; isso pode anular a garantia.
¢ Siga as normas e regulamentos nacionais para a instalagdo deste eletrodoméstico.

2. INSTRUGOES PARA USO ADEQUADO

Para sua seguranca, este tipo de aparelho deve ser instalado por pessoal competente, que cumpra as
normas e regulamentos pertinentes.

Este equipamento foi projetado e fabricado para as seguintes finalidades: Cozinhar e aquecer alimentos.
Qualquer outro uso sera considerado impréprio. A empresa rejeita e se isenta de qualquer
responsabilidade por uso indevido.

i 0 E NUNCA UTILIZE ESTE APARELHO PARA AQUECER AMBIENTES.
o

A placa de identificagcao, com os dados técnicos e numero de série do equipamento, esta localizada na
parte traseira do equipamento.

Dimens6es minimas dos recipientes:

Boca (hornalla) Dimenséao
Semirrapida 9-24cm
Rapida 18 — 24 cm

Tripla/ Coroa (T/ Corona) acima de 24 cm

3. INSTRUGOES DE SEGURANGA

A instalagao deve ser realizada exclusivamente por um profissional, técnico ou instalador devidamente
credenciado, que fara a instalacao correta, colocara o equipamento em funcionamento, inspecionara e
testara de acordo com este manual e com as normas, leis e regulamentos de instalagéao.

Se 0 modelo possuir sistema elétrico, o instalador devera verificar se a conexao é adequada as exigéncias
do equipamento e garantir que exista ligacao a terra.



Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez, retire todas as etiquetas provisdrias, partes protetoras ou
embalagens. Em caso de duvidas sobre funcionamento, instalagéo ou se notar algum dano externo ou
interno ao desembalar, entre em contato com o Servigo de Pds-Venda.

Quando o equipamento estiver em funcionamento, ndo toque nas superficies quentes. Mesmo apos
desligado, algumas partes podem permanecer aquecidas por certo tempo.

Se detectar vazamento de gas, feche imediatamente o registro, desligue da rede elétrica (se
aplicavel) e chame o servigo de pés-venda ou um instalador credenciado.

NUNCA PROCURE VAZAMENTOS DE GAS COM UMA CHAMA.

Se ao tentar acender um queimador ele ndo acender de imediato, feche o registro, ventile o ambiente e
repita a operagao apds alguns segundos.

Se 0 modelo possuir partes elétricas, nunca desconecte puxando pelo cabo. Ao terminar de usar o
equipamento, certifique-se de que todos os comandos (elétricos e/ou de gas) estejam desligados.

Nunca tente reparar ou modificar o aparelho por conta prépria. Todas as reparagdes devem ser
feitas por um técnico autorizado pelo Servigo de Pés-Venda. Caso contrario, a empresa nao
reconhecera a garantia nem se responsabilizara por eventuais danos. Utilize apenas pecas originais.

Este produto foi projetado apenas para uso interno. Proteja-o contra agentes atmosféricos (chuva, sol etc.).

Sempre abra a porta do forno pelo centro da macganeta, pois as extremidades podem reter calor. Use luvas
ao colocar ou retirar bandejas e grades. Se o modelo possuir manipulos metalicos, eles podem aquecer
quando a porta do forno permanecer aberta por muito tempo durante o funcionamento. Tenha precaucao.
Nao utilize o equipamento para armazenar objetos. Nao deixe materiais plasticos ou inflamaveis
dentro do forno ou sobre as bocas. O fabricante nao se responsabiliza por danos causados por
instalagdo incorreta, uso inadequado ou irracional.

4. INSTALAGAO

A instalagao deste equipamento deve ser realizada exclusivamente por um profissional, técnico ou
instalador devidamente credenciado, que fara a instalacao correta, colocara o aparelho em funcionamento,
inspecionara e testara de acordo com o descrito neste manual e conforme as regras, leis e normas (NAG
312) de instalagao. A instalagao, regulagem (se necessaria) e a colocagdo em funcionamento séo de
responsabilidade do usuario.

Todos os fogbes saem de fabrica configurados e testados para gas natural de rede, conforme indicado na
etiqueta localizada na parte posterior do equipamento.

PRESSAO DE TRABALHO PARA GAS NATURAL: 180 mm de coluna de agua (1,76 kpa).

PRESSAO DE TRABALHO PARA GAS LIQUEFEITO (GLP): 280 mm de coluna de agua (2,74 kpa).
Caso deseje utilizar gas liquefeito, sera necessario trocar os injetores pelos especificos para GLP (os
injetores acompanham o produto em um blister), essa substituicido deve ser feita somente por um
instalador credenciado.

Regulagem dos minimos de registros e valvulas.
Apos a troca dos injetores, proceda a regulagem dos “minimos”, seguindo os passos abaixo:
e Retire o manipulo (botdo) com seus respectivos aros dos registros e valvulas.
¢ Introduza uma chave de fenda pequena (max. 2 mm, ponta plana) e gire o parafuso de ajuste de
minimo (figuras A, B e C) no sentido horario até o fim.
¢ Recoloque os manipulos na posigao original.



ROBINETE VALVULA C/UNIDAD MAGNETICA
FIG. A" FIG. “B"

VALVULA
TERMOSTATICA

menos (-) ,‘ (+) mas

Use uma chave de fenda de cabecga
chata para registrar a folga minima do
robinete e das valvulas.

Ainstalagdo e a conexao devem ser realizadas conforme as normas de instalagao. Verifique se a pressao

e o tipo de gas estao corretos. Preste atencao especial as normas de ventilagdo aplicaveis. Nao instale em
locais sem ventilagdo permanente. O uso prolongado em poténcia maxima pode exigir ventilagao adicional
(abertura de portas/janelas) ou aumento da ventilagdo mecanica (exaustores, coifas).Evite correntes de ar
que possam apagar os queimadores.

Se o0 equipamento possuir partes elétricas, € obrigatério que a rede elétrica tenha aterramento, esta € a
Unica maneira de usar o equipamento com segurancga. A tomada deve estar longe de fontes de calor e
acessivel para inspecao periodica. Nao conecte utilizando adaptadores, extensées ou réguas multiplas.
Desconecte o aparelho da tomada antes de realizar manutencao ou limpeza.

Imediatamente apds a instalacao, faca um breve teste de inspecao do aparelho, seguindo as
recomendagdes de funcionamento. Caso o aparelho nao funcione, feche o registro de gas, desligue da
rede elétrica (se aplicavel) e contate o Servigo de Pés-Venda.

O equipamento deve ser instalado sobre piso ou base sdlida e nivelada, para evitar movimentos e
derramamentos durante a cocgdo. Nunca instale sobre um piso de material inflamavel.

4.1 COLOCAGAO DOS PES DE APOIO

O produto é entregue com 4 pés desmontados, que devem ser montados encaixando cada um dos pés
nas bases localizadas em cada canto da parte inferior do equipamento, em dois passos simples:

Primeiro passo: Levante a parte frontal do fogdo, mantendo a traseira apoiada, e encaixe os pés
dianteiros nas bases cinzas, aplicando leve pressao até que estejam firmes.

Segundo passo: Depois que as pernas dianteiras estiverem no lugar, levante-as pela parte de tras e
encaixe as patas posteriores da mesma forma, até que estejam firmes.



Para garantir o funcionamento adequado deste equipamento, o espaco deve ser adequadamente
projetado para essa finalidade. Se vocé decidir instalar o equipamento préximo a outros méveis, deixe um
espaco minimo de aproximadamente 1,5 cm de cada lado e acima da base. E essencial que o mével tenha
recebido um tratamento retardante de fogo ou que sua composi¢ao suporte temperaturas de até 100 °C.

4.2. DIAGRAMA DE LOCALIZAGAO

Instale seu produto respeitando uma distancia
minima de 3 cm de distancia nas laterais.

Respeite a altura de 80 a 85 cm entre a superficie
do fogao e armarios, depuradores ou coifas
instaladas acima.

3cm

4.3. FIXACAO DO EQUIPAMENTO A PAREDE

O fogao deve ser fixado a parede com parafusos e buchas, utilizando as aberturas localizadas no painel
traseiro (detalhes 1 e 2), deve-se manter um espaco de separagao inferior a 10 mm.

/jagem ilustrativa, 0 medelo pode variar



5. CONEXAO A REDE DE GAS

A conexao localiza-se no lado direito do fogéo, na parte traseira. Trata-se de um tubo de ago com rosca
1/2" BSPT (gas) macho (ver Dados Técnicos).

Para conectar a rede de gas, utilize unido dupla ou flexivel de aco inoxidavel. Sempre use acessérios e
vedantes de rosca aprovados para instalagao.

Apos finalizar a conexao, verifique se ndo ha vazamentos cobrindo as uniées com agua com sabao.

6. DADOS TECNICOS
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6.1. CONSUMO CALORIFICO EM GAS NATURAL E GLP

QUEIMADOR | Kcal/h (GN)[Kcal/h (GL)] kW (GN) | kW (GL)
RAPIDO 1854 1681 2,15 1,95
SEMI RAPIDO 1233 1017 1,43 1,18
TRIPLO CORONA 2758 2327 3,2 2
SEMI RAPIDO 1250 1000 1,45 1,16
FORNO 3276 3189 38 37

C550 ZAF
C600 ZAF
C550 EVO
C600 EVO



_QUEIMADOR Kcal/h (GN) | Kcal/h (GL)| kW (GN) kW (GL)
RAPIDO 1854 1681 2,15 1,95
RAPIDO 1793 1810 2,08 71} €820 ZAF
SEMI RAPIDO 1233 1017 0,99 0,98 C900 ZAF
SEMI RAPIDO 1250 1000 0,99 098 C820 EVO
TRIPLO CORONA| 2758 2327 42 40 C900 EVO
FORNO 4472 4064 5,2 4,72

Tipo de gas: Multigas
Pressao de fornecimento: GN: 1,76 kPa (180 mm.c.a.). GLP: 2,74 kPa (280 mm.c.a.)
Categoria: 112H3P — Aprovado sob norma NAG 312 (2010).

6.2. CONEXAO ELETRICA

Se o equipamento possuir conexao elétrica, certifique-se de que a tensao e a capacidade da rede
correspondam as especificagcdes da placa de identificacdo. Esta localizada na parte traseira do aparelho. A
tenséo deve estar dentro de £5% da voltagem indicada na placa de identificagéo.

Nunca utilize adaptadores, extensées ou tomadas multiplas.
Desconecte o equipamento da tomada antes de realizar manutencéo ou limpeza.

[0 = }

De acordo com as normas vigentes, o plugue e a tomada devem ser do mesmo tipo 10A ou 20A
(dependendo do modelo). Certifique se de que a rede de energia, esteja devidamente aterrada.

C550 ZAF / C600 ZAF €820 ZAF / C900 ZAF €550 ZAF / C600 EVO €820 ZAF / C900 EVO

HE
H
;)

4 4
A L - A PUSAIOR
o{ X }o—é o{ O }o—i t - l
o Y "‘7”- - % > ‘:v‘ | ’_n. . o
3332 LA 3 A
Mg HE ME e B35 PP
ss&ss ""K"L"‘”K-'E
z & 2 A YR YH
1 Hy =)
; ok ‘s
— L
R ;::'::,
282341
9400
11 1 e it
[Taro | [Croaren | 3333 isg!?
Bl dddiy 28448
199999 S ® $33ITT 4 dddaay
- £
M ¢
9999 99999 3
auny HII i
288 B85
LA A A Z . A A A A J
3333 3333
RRRRS RRRRRO
¥ ¥
3 3
Fi Fi

ens3o - Frequéncia

Poténcia Mod. 550/600

Poténcia  Mod. 820/900



7. FUNCIONAMENTO

7.1. ANTES DO PRIMEIRO USO

Retire todas as protegdes antes do primeiro uso e faga a limpeza adequada (ver capitulo Limpeza e
Manutencéo).

Apos a limpeza, acenda o aparelho e deixe aquecer por aproximadamente 30 minutos sem nada no
interior. Em seguida, desligue, abra a porta e permita a entrada de ar ambiente. Esse procedimento é
necessario para eliminar o “cheiro de novo”, evaporar a umidade acumulada durante o0 armazenamento e
remover residuos de protecio e vapores dos componentes novos.

7.2. DURANTE O USO

¢ Quando néo estiver utilizando o fogdo, mantenha fechada a valvula de gas.

e Utilize sempre em ambiente bem ventilado.

e Evite impactos fortes sobre a superficie.

¢ Na&o deixe objetos inflamaveis ou sensiveis ao calor proximo a chama, dentro do forno ou sobre
areas quentes do equipamento.

e Verifique o interior do forno antes de utiliza-lo e retire objetos que possam estar dentro.

e Nao deixe cabos ou cabos de panelas ao alcance de criancas.

e Se o forno possuir ladrilhos ou piso refratario, eles devem estar posicionados durante o uso para
garantir calor uniforme.

e O aparelho nao foi projetado para ser operado por meio de um temporizador externo ou sistema de
controle remoto separado.

CUIDADO: O processo de cozimento deve ser supervisionado. Um processo de cozimento de curta
duragao deve ser supervisionado continuamente.

AVISO: Cozinhar sem supervisdo em um fogédo com gordura ou 6leo pode ser perigoso e resultar em
incéndio.

7.3. ACENDIMENTO DAS BOCAS

Primeiro certifique-se de que todas as manoplas estejam na posi¢cao de desligado 0 (posi¢cao de indicagao
do botao para cima - desligado).

Gire a manopla da boca desejada no sentido anti-horario e acenda (dependendo do modelo) usando um
fésforo, cotonete ou isqueiro de faisca:

¢ Sem acendimento automatico: use fosforo, palito ou isqueiro de faisca.

e Com botao de acendimento: pressione o botdo correspondente.

e Com acendimento instantaneo: pressione a manopla na posigao Max.

Regule a intensidade da chama girando a manopla entre minimo e maximo.



Para apagar, gire no sentido horario até a posi¢ao de fechar 0 (para cima).

7.4. ACENDIMENTO DO FORNO

e Primeiro certifique-se de que a manopla do forno esteja na posicao desligado 0 (posigcao de
indicacao do botao voltado para cima).

e Abra totalmente a porta do forno.

e Pressione e gire a manopla no sentido anti-horario até a posicdo Max (a esquerda) e acenda com
fésforo, palito, gerador de faisca ou botao de acendimento (se disponivel).

¢ Mantenha pressionado por 10 segundos para ativar a valvula de seguranga. Se nao permanecer
acesa, aguarde 1 minuto antes de tentar novamente.

e Ajuste a intensidade da chama, girando o bot&o entre as posicdes maximo e minimo. Se o modelo
possuir valvula termostatica, gire V4 de volta para acender em maxima temperatura e depois ajuste
até a temperatura desejada. A valvula mantera a temperatura estavel durante a cocgéo.

A valvula termostatica regula a intensidade da chama para manter a temperatura de cozimento
selecionada. No inicio, e se o forno estiver frio, a chama estara em sua intensidade maxima para atingir a
TU\ temperatura especificada o mais rapido possivel. A vélvula entdo reduzira a intensidade da chama para
o manter uma temperatura estavel. Quando a valvula é ativada, a chama pode n&o variar dependendo da
temperatura do forno e da temperatura selecionada. Ela sé variard quando a temperatura selecionada
precisar ser aumentada em relacao a temperatura atual.

e Por ultimo, para desligar a chama, gire no sentido horario até a posigao de fechado 0 (para cima).
ATENCAO: As partes acessiveis do forno, podem aquecer durante o uso. Mantenha as criangas afastadas.
Instalagcao das prateleiras/grades do forno

As prateleiras internas devem ser posicionadas sempre de forma estavel nos suportes laterais do forno.
Certifique-se de que estejam totalmente encaixadas nas guias, evitando desalinhamentos que possam
causar queda ou instabilidade durante o uso. Para garantir uma cocgéo uniforme, utilize sempre as
prateleiras na posicdo horizontal e nunca as apoie diretamente sobre o piso do forno. Ao retirar ou
recolocar, fagca o0 movimento com cuidado, segurando pelas extremidades para evitar danos ao esmalte
interno ou a propria grade e sempre instale as grades com o forno frio.

7.5. ACENDIMENTO DO GRILL (DEPENDENDO DO MODELO)

e Selecione a posicao “Grill On” na manopla do forno.
e Por segurancga, ao ativar o grill, o queimador a gas do forno se apaga.

7.6. ACENDIMENTO DA LUZ (DEPENDENDO DO MODELO)
Para acender a luz, vocé deve:

e Pressionar o botdo de acendimento da luz.
e Selecionar a posi¢ao de luz no botéo seletor.



AVISO: Certifique-se de que o aparelho esteja desligado antes de substituir a lampada para evitar o risco
de choque elétrico.

7.7. INDICAGAO DA CHAMA

As cores das chamas podem indicar o correto funcionamento do equipamento ou possiveis
deficiéncias. Pode-se observar o seguinte:

AZUL: Indica que tudo esta funcionando perfeitamente. E o funcionamento ideal, pois mostra que o nivel
de oxigénio e a quantidade de gas estdo adequados.

AMARELO: Indica uma combustio com deficiéncia de oxigénio. E importante verificar a limpeza do
aparelho para eliminar residuos como cinzas, fuligem e outros que possam obstruir a entrada de oxigénio
necessaria para uma combustao correta. Também é necessario verificar se ha ventilagao adequada no
ambiente (abrir janelas ou portas) e se os injetores sdo os corretos para o tipo de gas. Essa condigéo pode
gerar Mondéxido de Carbono, extremamente perigoso.

VERDE: Indica combustdo com elemento estranho, geralmente pela presenga de metais como zinco,
cobre ou bronze. Uma possivel causa é a limpeza do aparelho com produtos cremosos que contenham
esses metais.

VERMELHO: Indica a presenga de particulas de 6xido arrastadas pela tubulagéo devido a pressao do gas.

Em caso de qualquer anomalia, ndo tente reparar ou modificar. Entre em contato
o com o Servigo de Pds-Venda.

7.8. QUEIMADORES DE ALUMINIO COM TAMPA

Os queimadores de aluminio com tampa esmaltada sdo compostos por duas pegas separadas (corpo e
tampa), que devem ser corretamente posicionadas para garantir o bom funcionamento e a eficiéncia da
chama.

Se desmontar os queimadores para limpeza ou manutengao, tenha cuidado ao remonta-los, pois disso
dependera a correta combustao e o desempenho do equipamento.

Observe os seguintes detalhes:
1) Certifique-se de que o corpo do queimador esteja totalmente e corretamente encaixado em seu
alojamento (ele possui uma posigao especifica na mesa).




2) Ao colocar a tampa sobre o corpo do queimador, verifique se ela esta totalmente apoiada, sem
desalinhamento ou cruzamento. Caso contrario, pode provocar uma chama incompleta ou
ineficiente.

Importante: A colocagao incorreta do queimador (corpo e tampa) pode causar mau
funcionamento e danos as pecgas envolvidas. A ndo observancia dos pontos acima, isenta
a empresa de qualquer responsabilidade por mau funcionamento e anula a garantia.

8. LIMPEZA E MANUTENGCAO

Antes de qualquer intervencgao, feche o registro de gés e certifique-se de que o equipamento esteja frio.

NUNCA UTILIZE PRODUTOS ABRASIVOS, COMBUSTIVEIS, INFLAMAVEIS OU

CAUSTICOS.

¢ Queimadores: Compostos por duas pecgas (tampa e corpo), podem ser totalmente desmontados e
limpos com qualquer produto comercial.

¢ Vidro da porta: Se o modelo possuir vidro, pode ser limpo com limpa-vidros comum. Atencdo: a
maganeta, as ponteiras e o perfil sdo de metal tratado, e alguns produtos podem opacar o brilho.

¢ Interior do forno: Revestido com esmalte especial de poros fechados que evita a aderéncia de
gordura. A limpeza é simples, bastando esponja e detergente. Se o forno estiver morno, a gordura
sai mais facilmente.
As grades internas sao completamente removiveis para limpeza.



e Borracha de vedacao (burletes): Limpar com pano umido em agua morna com sabao neutro.

e Superficie do fogao: Limpar apenas com esponja e detergente ou desengordurantes néo
abrasivos. Esponjas metalicas e abrasivos podem riscar a superficie.

¢ Queimadores e grades de ferro fundido: Tratados com pintura especial. Com o tempo, podem
apresentar sinais de oxidagao tipicos do material. Apds a limpeza, seque bem e aplique uma fina
camada de 6leo para evitar ferrugem superficial.

OBERVAGAO: No fogao, nas placas e no forno, ndo deve ser utilizado limpador a vapor.

8.1. COMO RETIRAR A PORTA PARA LIMPEZA

Para limpara melhor o interior do forno e a porta, vocé pode remover a porta da seguinte maneira (veja o
diagrama abaixo):

1. Abra totalmente a porta.

2. Levante as travas de seguranga (ancoragem) nas dobradicas e gire até que se encaixem na fenda da
peca fixada a porta (feche levemente para coincidir). Atengdo para néo prender os dedos.

3. Segure a porta pelas laterais, empurre lentamente para cima e gire-a para frente (em dire¢ao ao
equipamento).

4. Puxe a porta em sua dire¢ao, liberando a parte mével da dobradica.

5. Para recolocar, fagca o processo inverso.

DETALHE DE
ANCORAGEM

\ —

9. GARANTIA

Todos 0s nossos equipamentos possuem garantia de fabrica a partir da data de compra. Essa garantia
cobre a substituicdo de pecas defeituosas e defeitos de fabricagao do produto. Para aciona-la, entre em
contato com o Servigo Técnico. A garantia é aplicada sem custo algum para o cliente, exclusivamente em
fabrica, distribuidor ou servigo técnico autorizado.



O uso incorreto do produto, a falta de manutencao ou limpeza, qualquer modificagdo ou reforma
realizada pelo usuario ou por pessoal ndo autorizado, bem como o ndo cumprimento das orientacoes
deste manual, resultam na perda total da GARANTIA.

Todos os produtos sao devidamente testados antes de sair da fabrica. A empresa nao se responsabiliza
por danos causados por quedas, mau armazenamento ou uso inadequado. Em nenhum caso a garantia
cobre quebras de vidro.

A garantia cobre apenas defeitos nos materiais de fabricagéo.
Duracao da garantia: 24 meses
A garantia nao cobre:

» Danos ou quebras por impactos.
* Quebras ou estilhagos de vidros (embalados e testados na fabrica).
» Oxidagéo de pegas por excesso de agua, exposi¢ao prolongada ao tempo ou falta de
manutengao/limpeza.
» Cromados: mesmo de alta qualidade, podem perder o brilho com o tempo e altas temperaturas.
» Adaptagdes ou modificagdes feitas por usuarios ou técnicos nao autorizados.
* Uso de pecas ndo originais.
* O descumprimento das instru¢des deste manual.
* Marcas de queimaduras, riscos ou manchas causadas por mau uso.
* Falhas elétricas por flutuagdes de tensao, curto-circuito ou descargas elétricas.
A Ainstalagdo, conexao a rede de gas, regulagem e colocagdo em funcionamento devem ser
(o}

realizadas exclusivamente por um técnico credenciado. O descumprimento desta regra
anula a garantia.



GERTIFICADO DE GARANTIA

CONSERVE O CERTIFICADO (EM PAPEL) QUE
g ACOMPANHA O EQUIPAMENTO NA COMPRA

A instalagdo, conexdo a rede de gas, regulagem,

conexdo a rede elétrica e colocagao em

funci do i devem ser
Unica e exclusi por p

competente e de acordo com as normas e

g ¢oes perti

Nao utilize este aparelho em locais sem ventilagdo
permanente.

Certifique-se de que a tensdo da rede elétrica
corresponda a indicada na placa do equipamento.
N3o utilize este aparelho para aquecer ambientes.

A garantia ndo cobre:

* Quebras ou estilhagos nos vidros.

* Uso indevido do aparelho, quedas, exposi¢ao
prolongada ao tempo ou falta de manutengao/cuidados.
* Instalagoes realizadas por pessoal ndo autorizado.

* Danos ocasionados por transporte ou manuseio.

* Danos ocasionados por picos de tensdo.

* Danos ocasionados por agentes externos como pragas,
roedores, insetos etc.

* Danos ocasionados por fendbmenos naturais como raios,
inundagdes, terremotos etc.

SUPORTE TECNICO

Para obter assisténcia técnica, manutengao do
equipamento ou esdarecer duvidas sobre o
funcionamento, entre em contato com O Servigo técnico
oficial da Morelli.

E importante conservar o certificado de garantia em papel
que acompanha o equipamento no momento da compra.
Este certificado € necessario para validar a garantia.

Para fazer uso da garantia, o equipamento deve ser
instalado por pessoal competente e autorizado. Em caso
de necessidade de assisténcia técnica, entre em contato
com um Distribuidor Autorizado.

Antes do primeiro uso, todas as protegdes do
dor devem ser reti

q

Todos os nossos equipamentos contam com garantia de
fabrica a partir da data da compra. CONSULTE O
MANUAL. Esta garantia cobre a substituigdo de pegas
defeituosas e defeitos de fabricagdo. Para acionar esta
garantia, entre em contato com o Servigo Técnico e
apresente o comprovante de compra juntamente com a
nota fiscal correspondente.

Todos os produtos s3o devidamente testados e
inspecionados. Apos o envio da fabrica, a empresa ndo
se responsabiliza por quaisquer danos, armazenamento
inadequado ou manuseio inadequado do dispositivo.

O uso incorreto do Produto e o ndo cumprimento das

orientagoes estabelecidas neste certificado sdo
consequéncias diretas da perda total da GARANTIA.

10. SUPORTE TECNICO

Em caso de falha ou mau funcionamento do equipamento, feche o registro de gas, desconecte o
equipamento da rede elétrica e entre em contato com o Servigo de Pés-Venda da empresa.

Nunca tente reparar o aparelho por conta prépria. Todas as reparagdes devem ser realizadas por um
técnico autorizado pelo Servigo de Pds-Venda ou em um centro de reparos autorizado.

Caso contrario, a empresa nao reconhecera a garantia nem se responsabilizara por danos a pessoas ou
instalacoes.

A empresa dispde de pecas, acessorios e consumiveis originais. Em caso de necessidade, procure
diretamente a empresa ou um Distribuidor Autorizado.

11. ANEXO ZAFIRA EVO

11.1. PAINEL DE CONTROLE E GUIA DE OPERAGOES



1-
2.
3-
4-

Ligacdo a rede de gas Conex3o a rede 220VAC

Hora

Temporizador

Acendendo a luz do forno
Indicador de temperatura do forno

11.2. ACERTAR O RELOGIO.

Quando vocé conecta seu fogao a rede elétrica de 220 V, o visor digital mostrara "00:00". O intervalo de
tempo é entre 00:00 e 23:59.

1-
2-
3-

4-

Pressione "TEMPQO", o primeiro digito da hora piscara e o indicador do relégio acendera.
Pressione os comandos "MAIS" / "MENUS" para ajustar a hora atual.

Pressione o comando "TEMPO" novamente, os digitos dos minutos piscardo. Pressione os
comandos "MAIS" / "MENOS" para ajustar os minutos.

Pressione "TEMPQ" para ativar a configuragéo do reldgio.

11.3. CONFIGURAGAO DO TEMPORIZADOR.

Ao utilizar seu fogao, vocé pode programar um timer que emite um sinal sonoro, quando o tempo
selecionado termina.

/U\ NAO CORTA O GAS OU A ENERGIA ELETRICA E PODE SER USADO INDEPENDENTEMENTE
o DAS FUNCOES DE COZIMENTO.



Para ajustar o tempo corretamente, pressione os comandos "MAIS" / "MENOS" para definir o tempo
desejado. Assim que o timer estiver definido, vocé vera o visor iniciar a contagem regressiva até o tempo
selecionado. Observe que o visor mostrara a contagem regressiva e a temperatura do forno. Esse
processo continua até o tempo limite do timer expirar. Apds o tempo limite, o visor mostrara apenas a
temperatura do forno.

Se o seu fogdo estiver em modo de espera, o visor alternara entre o horario € a
& temperatura do forno. Para que isso acontega, a temperatura do forno deve estar
o sempre abaixo de 50 °C. Se a temperatura ultrapassar 50 °C, o visor indicara apenas a
temperatura do forno.

11.4. ACENDER LUZ DO FORNO.

Para ligar e desligar a luz, basta pressionar o comando "LUZ" para ligar e pressionar novamente para
desligar.

AVISO: Certifique-se de que o aparelho esteja desligado antes de substituir a IAmpada para evitar o risco
de choque elétrico.

11.5. INDICADOR DE TEMPERATURA DO FORNO.

A temperatura do forno, medida por um sensor dentro do forno, sera exibida intermitentemente no visor.

O FABR/Q,, sac.morellibrasil@gmail.com
& ’% www.morelli.com.ar
()
= _ _
z Jig Importado por: MORELLI ELETRODOMESTICOS, COMERCIO, IMPORTACAO E EXPORTACAO
A LTDA.
< N R S&o Paulo, 1100. Camboriu — SC.

)

Y
/Z’ba, gt CNPJ: 58.216.577/0001-15
Yo A



